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Bad Reichenhall, 07.05.2026 
27. Juni 2026 Tag der offenen Tür in der Saline Bad 
Reichenhall 
 
Am Samstag, 27. Juni 2026 feiert die Saline Bad Reichenhall mit 

einem Tag der offenen Tür ihr 100-jähriges Bestehen. Wir laden Sie 

herzlich ein, mit uns zu feiern! 

Von 10 – 18 Uhr feiern wir ein Fest für die ganze Familie: 

Traditionelles Schausieden live mit Deichelbohren, Vorstellung 

unserer Ausbildungsberufe, historische Vorträge rund um die Neue 

Saline und ein beschilderter Rundweg, auf dem Sie die 

Solereinigung, die Siedesalzherstellung, Weiterverarbeitung und 

Verpackung, das Lager und den Versand, die Auftausalzlagerhalle, 

das Labor und die Werkstätten kennenlernen. 

Abgerundet wird das Fest durch ein buntes Kinderprogramm. 

Der Festzeltbetrieb der Firma Hell und ein Kaffee- und Kuchenstand 

sorgen für Ihr leibliches Wohl. 

Die Veranstaltung findet bei jedem Wetter statt. Parkplätze stehen 

auf dem Festplatz Bad Reichenhall zur Verfügung. 

 Daniela Pflug 

Pressesprecherin 
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Da wir ein Lebensmittelbetrieb sind, bitten wir um Verständnis, dass 

der Zutritt auf das Werksgelände mit Tieren nicht gestattet ist. 

Das Produktionsgebäude kann mit Kinderwagen leider nicht und mit 

Rollstuhl nur teilweise befahren werden. 

 

Salz ist für das Leben und somit für den Menschen genauso 

wichtig wie Wasser. Das Nervensystem, der Knochenaufbau, die 

Verdauung und der Wasserhaushalt im menschlichen Körper 

würden ohne das Salz nicht funktionieren. Das macht das Salz 

so wertvoll und hat ihm in früheren Zeiten den Namen „das weiße 

Gold“ eingebracht. Seit etwa 4.000 Jahren wird in der Region 

Bad Reichenhall Salz gesiedet. Aus der Sole vom Inneren des 

Berges in Berchtesgaden sowie der Sole, gefördert aus der Tiefe 

des Talkessels in Bad Reichenhall, wird Salz kristallisiert mit Hilfe 

eines modernen energieschonenden Verfahrens. Schon seit 

Langem sind die Reichenhaller sich der Besonderheiten ihres 

Salzes bewusst. Ob früher hergestellt in einer der schönsten 

Salinen, der Alten Saline, oder heut zu Tage in der Neuen Saline, 

das Salz ist einzigartig. Daher wurde die Bad Reichenhaller 

Marke – zu erkennen an der roten Raute – als erste Marke für 

Speisesalz in Deutschland geboren. Bis heute steht die Raute für 

das Salz, auf dessen Qualität man sich verlassen kann. 

 
 
 


